
Château LA GRACE DIEU 
Saint-Emilion Grand Cru 

 
 

VIGNOBLE ET VINIFICATION  

Propriétaire Exploitant :  Famille Pauty 
 

Superficie :    13 hectares 
 

Age moyen du vignoble :  25 ans 
 

Encépagement :   80% Merlot 

10% Cabernet Franc 

10 % Cabernet Sauvignon 
 

Vendanges :    Manuelles 
 

Elevage :    18 mois 

50 % en barriques & 50 % en cuves 
 

Culture :    traditionnelle, raisonnée 
 

 

HISTORIQUE  

Au Moyen-Age, les moines Cisterciens créèrent en ce lieu un Prieuré qu’ils nommèrent « La Grâce 

Dieu ».  

En 1946, cette propriété de 6 hectares fut achetée par Pierre Dubreuilh, viticulteur et propriétaire 

du « Château Bouffevent » à Lamonzie St Martin en Dordogne. Il transmit ensuite le Château La 

Grâce Dieu à sa fille Marcelle qui, avec son mari Maurice PAUTY, agrandirent et firent prospérer 

cette exploitation. 

Leu fils Christian PAUTY prit le relais en 1985 et fut rejoint par ses filles Christine et Valérie qui 

gèrent aujourd’hui le vignoble. 
 

RECOMPENSES  

Millésime 2012  Médaille d’OR – Concours de Bruxelles 2015 

   Médaille d’OR – Concours de Paris 2015 
 

Millésime 2011  GUIDE HACHETTE 2015 : 2 étoiles 

   Prix des VINALIES 2014 

   Médaille de BRONZE Concours des Vins FEMINALISE 2014 

   Médaille d’ARGENT – Concours de Mâcon 2014 
 

Millésime 2010  Médaille d’ARGENT – Concours de Bordeaux 2012 

Médaille de BRONZE – Concours de Mâcon 2013 

GUIDE GILBERT & GAILLARD : 90/100. 

 

DONNEES LOGISTIQUES 

Bouteille    Colis     Palette 

Poids brut : 1.5 kgs   Type : carton   Poids brut : 850 kgs 

Volume : 75 cl    Poids brut : 8 kgs  Nombre UVC : 600 

Hauteur : 30 cm    Nombre UVC : 6  Nbre couches / palette : 4 

Diamètre : 7 cm    Longueur : 31 cm  Nbre colis / couche : 25 

     Largeur : 23.5 cm  Longueur : 120 cm 

     Hauteur : 16 cm   Largeur : 80 cm 

         Hauteur : 150 cm  
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